MORE

O NAS

Polser to firma z wieloletnim doSwiadczeniem w dziedzinie produkcji komponentéw mlecznych w proszku otrzy-
mywanych w procesie suchego mieszania. Wysokie standardy produkcji umozliwity wdrozenie i utrzymanie
certyfikatu FSSC 22000 uznanego przez GFSI. Produkcje prowadzimy zgodnie z zasadami GMP, GHP, HACCP
oraz HALAL i KOSHER, a nasze produkty spetniajg wymagania polskiego i europejskiego prawa zywnosciowego.

Linie produkcyjne posiadajg nowoczesne rozwiqzania technologiczne, ktére obstugiwane sq przez wykwalifiko-
wang kadre techniczng. Nasze produkty znajdujg zastosowanie w produkcji m. in. wyrobéw mleczarskich, lodziar-
skich, piekarniczych i cukierniczych oraz odzywek i innych preparatéw specjalnego przeznaczenia. Produkowane
przez nas wyroby trafiajg do odbiorcéw polskich, europejskich i z innych czesci $wiata.

PRODUKT MORE

Dedykowana pod czekolady mieszanka mleczna
MORE CREAMY jest znakomitqg alternatywq dla mle-
ka petnego. Posiadajgc w swoim sktadzie znaczqcq
ilo§¢ Smietanki staje sie doskonatym zamiennikiem
mleka w proszku charakteryzujgc sie obnizong za-
wartosciq biatka ze zwiekszonym ttuszczem mlecz-
nym. Pozwala to na przeniesienie cech sensorycznych
zaréwno $mietanki w proszku jak i mleka petnego
z jednoczesnqg redukcjg kosztéw. Produkt, dzieki swo-
jej unikalnej kompozycji, kierowany jest do branzy
cukierniczej, a w szczeg6lnosci do produkcji wyrobow
czekoladowych. Wartym podkreslenia faktem jest,
ze w przeciwienstwie do standardowego mleka pet-
nego, dodatek cukru mlecznego pozwala uzyskiwaé
lepsze efekty w wyrobie czekoladowym.

LABORATORIA ZAKLADOWE

* Nowoczesny sprzet analityczny.

* Badania fizykochemiczne.

* Badania mikrobiologiczne.

* Wykwalifikowania kadra Dziatu Kontroli Jakosci.

* Wspotpraca z jednostkami naukowymi.

CERTYFIKATY PRODUCENTA

e FSSC 22000
e Kosher
e Halal

CECHY PROSZKU MLECZNEGO
MORE

» Uniwersalnos¢ i funkcjonalnosé.
* Mleczna sensoryka.

* Znakomity sktadnik do produkcji czekolady,
blokéw czekoladowych, batonikéw, deseréw.

* Min. 16% biatka w suchej masie.
» Zawartos¢ ttuszczu - min. 26%.
* Zawarto$¢ wody - max. 4%.

KLUCZOWE APLIKACJE

* Wyroby czekoladowe.

* Manufaktura cukiernicza oraz lodziarska.
* Napoje mleczne.

» Formuty piekarnicze.

ZNAKOWANIE

Etykieta zawiera: « Data produkgji

* Dane producenta z WNI * Data min. trwatosci
* Nazwa produktu

* Kod produktu

* Waga netto
* Waga brutto
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CREAMY

PARAMETRY MIKROBIOLOGICZNE

Liczba E. coli [w 1g] <10 jtk/g

Liczba Enterobacteriaceae [w 1g] <10 jtk/g

Liczba Gronkowcéw koagulazododatnich [w 1g] <10 jtk/g

Salmonella [w 259] Nieobecne /Absent

Listeria monocytogenes [w 25g] Nieobecne/Absent
OPAKOWANIE

Opakowanie bezposrednie: worek 25kg - papierowy
z wktadkq foliowq LDPE; worek BIG BAG 600-1200kg
z tkaning PP.

Produkt pakowany jest na palety z przektadkg z fo-
lii PE oddzielajgcq palete od produktu. Paleta z pro-
duktem przed uszkodzeniem jest zabezpieczona folig
typu stretch.

WARUNKI PRZECHOWYWANIA - Polser’

Produkt powinien by¢ przechowywany w czystym,
suchym, przewiewnym magazynie przeznaczonym
do przechowywania zywnosci w temperaturze po-
nizej 25°C oraz maksymalnej 75% wilgotnosci powie-
trza w oryginalnym opakowaniu.

MORECRE AN

25KGN

REALIZACJA ZAMOWIEN

Zaméwienia realizujemy zgodnie z indywidualny-
mi ustaleniami z klientem. Proszek mleczny MORE
CREAMY produkujemy zgodnie z zaakceptowang
przez klienta specyfikacjq jako$ciowq.

Wizualizacja opakowania produktu.
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